
Local  Shrimp Cocktail  with Caviar  and Gold Powder Garnish

金沢港直送甘海老と白海老のカクテル キャヴィア添え 金粉飾り

Seasonal  gri l led Kaga＆Noto vegetables

加賀野菜と能登野菜の焼き野菜

Kaga vegetable Caesar salad

金時草のシーザーサラダ 三庵スタイル

Supreme steak Noto beef’s  highest rank wood-fired s irloin and teppanyaki f i l let

能登牛のステーキ 薪火焼きサーロインと鉄板焼きフィレ

Garlic r ice with plum and peril la
梅と大葉の爽やかなガーリックライス

加賀棒茶のアイス
Dessert

ガス海老と梅貝のソテー 柚子胡椒風味と加賀太きゅうりの塩糀漬け

Pickled Yamato salted koji  and Kaga-fu miso soup

ヤマト塩麹のお漬物と加賀麩のお味噌汁

コーヒー 又は 紅茶
Coffee or  tea

能登の朝獲れ黒アワビの鉄板焼き

梅 沢 ツ アー ズ p r e s e nt s  い し かわ グル メ特別コ ース
¥27,500ISHIKAWA Gourmet Special  Course

Sautéed  Local  Shr imp and Clam Flavored  with Yuzu Pepper  and Pickled Kaga Cucumber

Teppanyaki of  black abalone from Noto

※ ２ 日 前 ま で 要 予 約
Reservation required 2 days in advance



Local  Shrimp Cocktail  with Caviar  and Gold Powder Garnish

金沢港直送甘海老と白海老のカクテル キャヴィア添え 金粉飾り

Seasonal  gri l led Kaga＆Noto vegetables

加賀野菜と能登野菜の焼き野菜

Supreme steak Noto beef’s  highest rank wood-fired s irloin and teppanyaki f i l let

能登牛のステーキ 薪火焼きサーロインと鉄板焼きフィレ

Garlic r ice with plum and peril la
梅と大葉の爽やかなガーリックライス

加賀棒茶のアイス
Dessert

Pickled Yamato salted koji  and Kaga-fu miso soup

ヤマト塩麹のお漬物と加賀麩のお味噌汁

コーヒー 又は 紅茶
Coffee or  tea

能登の黒アワビの鉄板焼き(産地が変更する場合がございます）

い し か わグ ルメ特 別コ ース お二人様ペア限定

※3日前まで要予約

pair price ¥29,800
ISHIKAWA Gourmet Special  Course(half  port ion course）

※Reservation required ３days in advance

Teppanyaki of  black abalone from Noto

Kaga vegetable Caesar salad

金時草のシーザーサラダ 三庵スタイル


