
Seasonal  gri l led vegetables

季節の焼き野菜

Colorful  salads

彩りサラダ

Supreme steak Noto beef’s  highest rank wood-fired s irloin and teppanyaki f i l let

能登牛のステーキ 薪火焼きサーロインと鉄板焼きフィレ

Fried rice with local  shrimp and bamboo soots 

桜エビと筍の炒めご飯

デザート
Dessert

Pickled Yamato salted koji  and Miso soup
ヤマト塩麹のお漬物と加賀麩の味噌汁

コーヒー 又は 紅茶
Coffee or  tea

Teppanyaki of  l ive lobster,  sauce americaine

旬の活オマール海老の鉄板焼き ソースアメリケーヌ

ア ワ ビ ･ オ マール･ 能登 牛 春 の お 祝い コース ＜S AKUR A＞ ¥21,000
Recommended SAKURA dinner course 

Marinated sea bream

桜鯛のマリネ

活蝦夷鮑の鉄板焼き 肝を添えて

4月26日まで開催

Teppanyaki of  l ive abalone 


